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Capriccio di Fiano
Fiano Campania 1.G.P

Il vino si presenta limpido e di colore giallo
paglierino, con leggeri riflessi verdognoli. Al naso
presenta eleganti e complessi profumi di fiori bianchi.
Al palato risulta persistente ed elegante, con una
buona struttura, morbido, equilibrato e molto fine.
Ottimo da gustare da solo come aperitivo o in
abbinamento a piatti di pesce.




& Tipologia

Fiano Campania I.G.P

22— Vitigno
¥ Fiano 100%

Zona di produzione

Provincia di Napoli e Avellino

7 Terreno
Franco-sabbiosi, argilloso-calcareo

v

Sistema di allevamento

Guyot bilaterale, cordone speronato

Produzione per ettaro
80 quintali

Capriccio

AN Epoca di vendemmia
fﬁv Prima decade di ottobre

2 =, Raccolta
=/ Manuale

Affinamento
Acciaio e bottiglia

ﬁ Temperatura di servizio
14° - 18°

610 Grado alcolico
19l 12,5% vol

E Enologo
Vincenzo Varchetta



